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LUNDI

Chou blanc ananas raisin

Omelette BIO aux

oiegnons

Haricots verts

@

Tomme noire

Compote Pomme banane
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~ LE MENU DE LA SEMAINE\:

26/12

MARDI

Potage St Germain
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Filet de merlu
sauce bonne femme

Semoule BIO

Petit suisse BIO

Fruit de saison
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Bleu Blanc Coeur \5’%% Le Porc
Francgais

au

MERCREDI

(Eufs dur mayonnaise

Sauté de poulet aux épices
*(Crépe au fromage)

2
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&

Chou vert braisé

LY

Yaourt aromatisé

Fruit BIO p#i
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JEUDI

Betteraves vinaigrette
e

5d

Rougail de Poisson
*(Samoussa aux légumes

Riz camarguais
Edam

Kiwi
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Scolarest

| GOUT / PARTAGE

--‘
------
st

ROt de veau en sauce
*(Escalope végétale)

Pommes
Rosties

Brie

Quatre quart fagon pain
d'épices
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LEGENDE

Péche
responsable

@ Local

Produits issus de
I'agriculture
Biologique

Tous nos fruits et nos légumes destinés a I'élaboration des crudités sont majoritairement issue de I'Agriculture Raisonnée

les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par I'équipe de cuisine dans nos locaux.



