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Tous nos fruits et nos légumes destinés a I'élaboration des crudités sont majoritairement issue de I'Agriculture Raisonnée
les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par I'équipe de cuisine dans nos locaux.
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Soupe de brocolis et petits

Betteraves vinaigrette Chou blanc vinaigrette Chou rouge vinaigrette

pois
A (¥,
. Sauté de poulet sauce
Cordon bleu *( poisson P . N . .
ané) moutarde *(crépe Paélla au poisson Tartiflette
P e au fromage)
Piperade et pommes de . . , e
P p' Haricots verts Local Riz BIO safrané végetarienne
terre fraiches _

Q

Petit moulé ail et fines

herbes Vache Picon

Mimolette Fromage blanc Local

Q

Fruit de saison Kiwi

o

Fruit de saison

Ad

Creme dessert vanille
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Céleri fromage blanc et
paprika

Normandin de veau au jus
*(Omelette)

Gratin de poireaux

Fourme d'Ambert
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Yaourt aromatisé
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Biologique

Produits issus de Dessert
I'agriculture é du potager

Tous nos fruits et nos Iégumes destinés a I'élaboration des crudités sont majoritairement issue de I'Agriculture Raisonnée

les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par I'équipe de cuisine dans nos locaux.
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Tous nos fruits et nos légumes destinés a I'élaboration des crudités sont majoritairement issue de I'’Agriculture Raisonnée
les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par I'équipe de cuisine dans nos locaux.
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