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Menu de la Semaine du 20/9 au
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Concombre BIO ala | | | | Fraicheur mais cceur de
e s ¢Salade Iceberg au fromages ¢ .
menthe Ed || f palmier
/ / /
, | =
Saucisse de Toulouse § # ¢% Aiguillettes de volaille
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Lentilles cuisinés | | tomate basilic parmesan || Chou-fleur et poivron
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Yaourt nature sucré i i Gouda i i Pyrénée
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Biscuit ! ! Compote de fruits moches ! ! Salade de fruits - Pain
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@ ViandesS, poiSsSons @ Légumes @ Produits céréaliers,

et oeufs & fruits féculents et légumes secs
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Y Produits de saison Vi an d es Su d Tou | ousa i n
Produits de notre région
Q?. Viande Origine Francaise 3 1 220 CAZ ER ES
P Appelation d'Origine Controlée
‘-H Elaboré sur place SAUCISSE DE TOULOUSE
- Produits issus de l'agriculture Biologique SAUTE DE BCEUF AUX OLIVES
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Carottes sauce créme

ciboulette Salade de blé arlequin
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PéChe

Sauté de boeuf Local

aux olives

Hoki sauce tomate

Haricots verts au jus et
pommes de terre

Courgettes fraiches
< sw) sautées

Carré Ligueil Saint Paulin
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5% Dessert du chef a la

banane
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‘% Fruit de saison
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& fvrodul‘ts + produits riches en graisses
aitiers *« desserts sucrés
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Tous nos fruits et nos légumes destinés a I'élaboration des crudités sont majoritairement issue de I'Agriculture Raisonnée
les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par I'équipe de cuisine dans nos locaux.
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