1) Menu de la Semaine du au 13/3 ®
appttit ‘ Scolarest
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!Palette de porc provengale! ! Saucisse de Toulouse ! ! Pané végétal ! ! Blanquette de veau ! ! Matelote de la mer !
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! Pomme Locale ! ! Yaourt aromatisé ! ! Banane ! ! Mousse au chocolat ! ! Compote fraiche - Pain !
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@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits « produits riches en graisses
et oceufs & fruits féculents et légumes secs aitiers +«+ desserts sucrés

AT i soi de Lavelanet de comminges
B g Drodulls de notee résion . Pierre et Bruno TECHENE Valentine (31800)
P 5 Viande Origine Francaise

= Produits de saison / Du le Domaine de Nozes LA FERME DE PROUZIC \

~C Appelation d'Origine Controlée

Jﬁ‘.} Elaboré sur place

e
= Produits issus de l'agriculture Biologique

Tous nos fruits et nos légumes destinés a I'élaboration des crudités sont majoritairement issue de I'Agriculture Raisonnée
les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par I'équipe de cuisine dans nos locaux.



