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Y Produits de saison
Produits de notre région

Appelation d'Origine Controlée

Elaboré sur place

Produits issus de l'agriculture Biologique

Tous nos fruits et nos Iégumes destinés a I'élaboration des crudités sont majoritairement issue de I'Agriculture Raisonnée

les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par I'équipe de cuisine dans nos locaux.
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